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Historischer Gastbetrieb gesucht

Wettbewerb »Der historische Gastbetrieb des Jahres 2010« ist ausgeschrieben

Bis 31. Marz kénnen
sich Besitzer bzw.
Betreiber von histori-
schen Gastbetrieben um
die begehrte Auszeich-
nung bewerben,

Um das Kulturerbe zu be-
wahren und die Bevolke-
rung fiir die wertvolle,
schiitzenswerte Architektur
verstirkt zu sensibilisieren,
schreiben die Stiftung Std-
tiroler Sparkasse, das Lan-
desdenkmalamt und der
HGV den Wettbewerb »Der
historische Gastbetrieb des
Jahres in Sidtirol« nun-
mehr zum vierten Mal aus.
Die Heimatpflege, das
heif3it die Erhaltung der Na-
tur- und Kulturlandschaft
sowie das Interesse an der
eigenen Verwurzelung, hat
in Zeiten der Internationa-
lisierung wieder Hochkon-
junktur und wird auch in
Zukunft immer mehr an Be-
deutung gewinnen. So wer-
den Einheimische wie Tou-
risten das Bediirfnis nach

Eine der historischen Stuben im Hotel-Restaurant »An-
sitz zum Steinbock« in Villanders.

authentischen Orten haben,
wo historische Bauwerke
Geschichten erzdhlen und
in denen sich die kulturelle
und wirtschaftliche Hal-
tung vergangener Zeiten wi-
derspiegelt. Heute wie mor-
gen werden gerade histo-
rische Gebdude, die durch
ihre Authentizitdt und alten

Gemaéuer faszinieren, einer
der »Hauptmarkenartikel«
unseres Landes sein.

Die Auszeichnung, das
Medienecho, die Wettbe-
werbsbroschiire sowie die
Realisierung einer eigenen
Internetseite zum Wettbe-
werb, www.historischergast-
betrieb.it, haben vielen Per-

sonen die Augen fir
die Schonheit historischer
Gastbetriebe gedffnet und
dazu beigetragen, den Be-
kanntheitsgrad der Bewer-
ber und ihrer Hotels zu for-
dern.

Dies bestédtigen auch die
bisherigen Gewinner — Ho-
tel »Drei Zinnen«, Sexten
(2007); Parkhotel »Holzner«,
Oberbozen (2008); Hotel-Res-
taurant »Ansitz zum Stein-
bock«, Villanders (2009) —
aber auch die Gastbetriebe
mit besonderer Auszeich-
nung oder jene, die es in die
Endauswahl geschafft ha-
ben. Der grofizligige Web-
auftritt stellt alle pramier-
ten Betriebe vor und zeigt
die einzigartige historische
Atmosphére in zeitgemafBer
Gastfreundschaft.

Die Kriterien

Fir die Teilnahme am
Wettbewerb sind mehrere
Kriterien einzuhalten. Die
wichtigsten sind:

—Der historische Gastbe-
trieb muss aus dem Zeit-

raum zwischen dem Mit-
telalter und dem 20. Jahr-
hundert stammen. Die
Réaume miissen offentlich
zuganglich sein.

- Beurteilt wird der gesam-
te Betrieb (Gebdudekom-
plex mit allen Einzelbau-
ten) sowie die Gestaltung
der Umgebung.

—Die Einheitlichkeit des
Stils ist nicht Vorausset-
zung. Eine in mehreren
Etappen entstandene Ge-
baudeanlage ist ebenso
auszeichnungswiirdig.

—Sauber gestaltete Infra-
strukturbauten und -anla-
gen beeintrachtigen in al-
ler Regel die Preiswiirdig-
keit eines Objektes nicht.

—Der historische Bestand
des Gebdudes sollte in
der Unternehmensphilo-
sophie als besonderes
Marketinginstrument her-
vorgehoben werden.

Detaillierte Informatio-
nen zu diesem prestige-
trachtigen Wettbewerb fin-
den alle Interessierten
unter www.historischergast-
betriep.it.,

!

Der Wettbewerb wiirdigt wertvolle Bausubstanz

Interview mit Gerhard Brandstatter, Prasident der Stiftung Siidtiroler Sparkasse und Juryvorsitzender

B zum vierten Mal wird der
historische Gastbetrieb
des Jahres in Sudtirol ge-
sucht. Welches Resimee
kénnen Sie bis dato zie-
hen?

Brandstatter: Siidtirol be-
herbergt im wahrsten Sinne
des Wortes etliche histo-
rische Gastbetriebe, darun-
ter auch einige wirkliche
Perlen, deren unvergleich-
liche Erlebnisdichte von der
echten, noch erhaltenen
Substanz ausgeht. Viele da-
von sind der groBen Offent-
lichkeit nicht immer be-
kannt. Der Wettbewerb
stellt sich u. a. die Aufgabe,
alle historischen Gastbe-
triebe unseres Landes - ob
grof} oder klein spielt keine
Rolle — zur Teilnahme an
dieser Preisausschreibung
zu motivieren und anzu-
spornen. Fernziel ist ein
Katalog im Taschenformat,
in welchem alle pramierten
Betriebe préasentiert wer-
den, um dem Gast eine

rasche Orientierungshilfe
zu geben. Die vergangenen
drei Editionen haben eine
konsistente und wertvolle
Erfahrungsbasis geschaf-
fen, welche es ermoglicht,
zukiinftige Entscheidungen
und Richtlinien kontinuier-
lich an das sich stdndig
wandelnde Angebotsumfeld
anzupassen. Auflerdem hat
der Wettbewerb die Diskus-
sion um die historischen
Gastbetriebe  angespornt
und die Aufmerksamkeit
der Medien mit sich ge-
bracht.

M Welche Ziele verfolgt die-
ser Wettbewerb?

Brandstatter: Historische Ge-
baude stellen einen Wert
dar, welcher unmittelbarer
Ausdruck der Geschichte ei-
nes Landes ist. Stidtirol war
und ist als Durchzugsgebiet
reich an Gaststatten und
-hofen, ob als Beherber-
gungsbetriebe, Stralengast-
hiuser oder Wallfahrts-
betriebe. Jeder dieser Orte

Gerhard Brandstatter ist
Vorsitzender der Jury und
Prasident der Stiftung
Sudtiroler Sparkasse.

weist eine lange und meis-
tens sehr interessante Ge-
schichte auf. Diese zu wir-
digen, zu tberliefern, zu
pramieren und deren Erhal-
tung zu fordern, hat sich
der Wettbewerb als oberstes
Qualitatsziel gesetzt. Die bis
heute erreichten Resultate
unterstreichen eindrucks-
voll dieses Bemiihen. Auch
von Seiten des Publikums

erfreuen wir uns sehr posi-
tiver Resonanz sowie eines
kontinuierlichen und beja-
henden Anklangs.

B Welche Vorteile haben
die pramierten Gastbe-
triebe?

Brandstatter: Als eines der
wichtigsten Ergebnisse des
Wettbewerbs kann man die
Umsatzzunahme aufgrund
des grofleren Bekanntheits-
grades der ausgezeichneten
Gastbetriebe bezeichnen.
Die wertvolle Bausubstanz
und Ausstattung der histo-
rischen Gastbetriebe bedeu-
tet in der Gesamtbetrach-
tung einen aufBergewohn-
lichen Mehrwert gegentliber
Mitbewerbern, bedeutet
aber auch liebevolle Pflege
und Achtsamkeit im Um-
gang mit der alten Substanz
und Verzicht auf manche
kleine Bequemlichkeit von
Seiten der Géaste. Daflir gibt
es aber den historischen
Rahmen. Nach Aussage
einer der pramierten Besit-

zerinnen hat sich der
Umsatz ihres Gastbetriebes
nach der Auszeichnung we-
sentlich verbessert. Ihre
Géaste sind stolz, in einem
pramierten historischen Be-
trieb ihren Urlaub verbrin-
gen zu konnen und erzédhlen
dies gerne weiter.

Als Detail am Rande sei
bemerkt, dass hochrangige
Politiker aus dem In- und
Ausland vorzugsweise ihren
Urlaub in historischen Be-
trieben Stidtirols verbrin-
gen.

Die Stiftung Sudtiroler
Sparkasse, der HGV und
das Landesdenkmalamt fith-
len sich mit Verantwortung
zur Weiterfithrung des Wett-
bewerbes verpflichtet und
hoffen auf rege Teilnahme
an der heurigen Ausschrei-
bung.

Der Abgabetermin fir
die Bewerbungsunterlagen
ist der 31. Méarz 2009. Alle In-
formationen dazu stehen
auf der Internetseite www.
historischergastbetrieb.it.
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Der historische
Gastbetrieb des Jahres 2009
in Sudtirol

Eine Wettbewerbsinitiative der Stiftung Stidtiroler Sparkasse,
des Landesdenkmalamtes und
des Hoteliers- und Gastwirteverbandes

R B

Anmeldung noch bis zum 31. Marz 2009

Detaillierte Informationen unter: stiftungsparkasse.it oder historischergastbetrieb.it

e e

Preistriger 2009: Ansitz zum Steinbock, Villanders / Preistriger 2008: Parkhotel Hotel Holzner, Oberbozen / Preistriger 2007: Hotel Drei Zinnen, Sexten

Historische Gastbetriebe in der Endauswahl bzw. mit besonderer Auszeichnung: Hotel Figl, Bozen, Gasthof Turmwirt, Klausen, Gasthof Sandwirt, St. Leonhard
im Passeier, Gasthof Saaler Wirt, St. Lorenzen, Gasthof Alte Post, Sexten-Fischleintal, Hotel Westend, Meran, Hotel Elephant, Brixen, Hotel Goldener Adler,

Brixen, Hotel Schwarzer Adler, Sterzing, Finsterwirt, Brixen, Gasthof Schwarzer Adler, Andrian, Gasthof zum griinen Baum, Glurns, Batzenhusl, Bozen, Hotel
Restaurant Lilie, Sterzing, Gasthaus Krone, Laas 1

—1

e se
-~ riroler Sparkass=
stiftung i\édtg 0 o Risparmio
i0

sostenuto da {

ULTURAL! HOTELIERS: UND GASTWIRTEVERBAND



Fair Cooking | Gourmet Food Seite 1 von 5

=
R
— R

F
f _A_{_‘m

FAIR COOKING
DAY EURAC BZ

27/10/2009

Faires Kochen in den Gourmet-Tempels |
L alta cucina diventa equo-solidale

Fair Cooking Kongress am 27. Oktober in der Eurac in Bozen |
Congresso "Alimentare - un sogno", il 27 ottobre all’Eurac a Bolzar

Fair Cooking ist ein gemeinschaftliches Projekt von Gourmetrestaurants und den Sudtirole
Weltladen. Die in den Weltladen angebotenen Lebensmittel von CTM Altromercato werder
ausgesuchten Restaurants als Rohwaren zur Herstellung von Gerichten verwendet, welch:
die Speisekarten der Partnerrestaurants erganzen und bereichern. Durch die mit Produkte
aus dem Fairen Handel gekennzeichneten und zubereiteten Speisen, kann jeder die

hervorragende Qualitat der Produkte aus dem Fairen Handel kennen und schatzen lernen.

Einstweiliger Hohepunkt der Kampagne ist der Kongress "Essens-Wert - Regional trifft Fa
Trade", der am Dienstag, 27. Oktober in der Eurac in Bozen stattfinden wird. Eroffnet wirc
Kongress um 8.30 mit einem Fair Trade Frihstiick, das von der Hotelfachschule E.
Hellensteiner in Brixen zubereitet wird. In einem reichhaltigen Programm werden
Fachreferenten aus dem In- und Ausland Uber neue Tendenzen in der Restauration und ds
Vorzugen der Biodiversitat im Landbau berichten. Bereichert wird das Programm durch di¢
Prasenz von "Fair Trade" Kleinproduzentenvertretern aus Thailand und Sri Lanka. Das
Vormittagsprogramm richtet sich vorwiegend an Oberschulklassen und Lehrpersonen. Das
Nachmittagsprogramm, an dem auch Slow Food mitwirkt, an Vertreter aus dem Hotel und
Gastgewerbe.

Am Abend um 18.30 werden die Chefs der Gourmet Restaurants Anna Stube c/o Hotel
Gardena (St. Ulrich), Castel Ringberg (Kaltern), Condito (Bozen) und Park Hotel Laurin
(Bozen) ihre Gerichte zur Verkostung anbieten (Anmeldung erforderlich unter 347 060095

Auf der Internetseite http://www.faircooking.org/ ist die Liste der Restaurants, welche am
Projekt fair cooking teilnehmen, erhéaltlich.

download

pdf Programm

http://www.faircooking.info/ 19.10.2009




